Genussreife

Geschmach:

Eigenschafts

Andreas Rother, Cox orange renette, CC BY-SA 2.5

Mitte bis Ende September

Mitte bis Ende September

MittelgroB, gelbfleischig sonnseits orangerot
gestreift und sehr gehaltreich

stB-sauerlich, edel gewlirzt

Zahlt zu den besten Apfelsorten

geeignet zum frischen Verzehr genauso aber auch

zur Verarbeitung zu Mus, Muffins oder Saft.


https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Cox_orange_renette.JPG
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/2.5/legalcode

Fir 12 Stick

Den Backofen bei Umluft auf 180°C vorheizen

100 ml Ol (Raps- oder Sonnenblumen)

300 ml Wasser
220g Zucker

300g Mehl
2 EL Zimt

1 Pk Backpulver

2 Stk Apfel

in eine Schissel geben und gut verriihren

schalen, in kleine Stlicke schneiden und zum Teig geben
Das Muffinblech mit ein wenig Ol einfetten.

Den Teig gleichmaRig verteilen und fir

ca. 25 Minuten in den Backofen geben.



